Buen practicas de

mantenimiento

Fugas y derrames contaminan nuestras aguas

Realizar un buen mantenimiento para evitar

la contaminacion
Capacite al personal para
Seguir estas mejores practicas:

. Utilizar absorbentes o trapos para
limpiar los derrames, no agua.

. Barrer regularmente las areas
exteriores.

. Lavar los tapetes en interiores en
un fregadero o lavadero o cerca de
un desague en el piso.
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Mantenga limpios sus
espacios exteriores

Ajuste el tamano de su Prevenir derrames
Servicio: almacenando en

- Sisutanque de aceite de cocina contencion secundaria:
esta regularmente lleno o se ) B
desborda, pidale a su transportista El espacio de contencion debe poder
gue lo recoja con mas frecuencia. contener 10 % del volumen total del
. contenedor de todos los contenedores,
* Sisus contenedores de basura a o el 110 % del contenedor mas grande,
menudo se llenan o se desbordan, lo que sea mayor.
trabaje con su transportista para ]
ajustar su nivel de servicio. Por ejemplo, dos tambores de 55 galones
necesitarian al menos 60,5 galones de
capacidad de contencion.

4.1.)

Mantenga los residuos

ordenados. Guardelos correctamente.
» Cierre las tapas de los contenedores.

1. Utilice contencién secundaria.
* Coloque toda la basura dentro del

2. Almacene los contenedores bajo techo.
contenedor.

3. Selle los recipientes con unatapa

* Recoja el aceite de cocina en tanques. "
hermética.

4. Mantenga los contenedores abiertos en

La prevencion es lo mejor ERE

» Vacie periddicamente los tanques de
aceite de cocina.

5. Etiquete todos los contenedores.

» Sisucontenedortiene fugas o
esta danado, comuniquese con su
transportista para reemplazarlo.

* Marque los desagues pluviales para .

evitar derrames.
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